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etwas bieten. In den Startmonaten
November und Dezember stehen

unter anderem Wild und Trü� ffel auf
der Karte. Wer sich also einen Tisch

fü� r das nächste Geschäftsessen, die
Weihnachtsfeier oder bereits fü� r die

Festtage sichern will, sollte frü� hzeitig
reservieren.

Er ist jung, kreativ und
kocht ausgezeichnet:
Siegfried (Siggi) Tschurt-
schenthaler. Ab 1. Novem-
ber 2014 ü� bernimmt er
das Zepter im traditions-
reichen 14-Punkte-Res-
taurant Adler in Fläsch.

Tschurtschenthaler hat sein Hand-
werk in europäischen Spitzenhäusern
erlernt: Beispielsweise beim Jahrhun-
dertkoch Eckart Witzigmann in
Mü� nchen, im Hangar 7 in Salzburg,
in der Vila Joya in Portugal – eines der
Top 50 Restaurants der Welt – und im
Tubladel in Gröden, fü� r das er einen
Spitzenplatz in Italiens renommier-
tem Gourmetfü� hrer Gambero Rosso
erkochte. Zuletzt war der 33-Jährige
Kü� chenchef im Restaurant Level
(ehemals Schoren), St.Gallen. Dort
eroberte der gebü� rtige Sü� dtiroler auf
Anhieb die Herzen der Gourmetkri-
tiker: Gault Millau belohnte ihn mit
14 Punkten.

Bewährtes erhalten, Neues 
ausprobieren
Im Restaurant «Adler» in Fläsch, das
seit Jahren zu den besten Adressen in
der Region gehört, will der junge Spit-
zenkoch klassische Spezialitäten neu
interpretieren und mit ungewöhnli-
chen Kombinationen ü� berraschen.
Fü� r seine Kreationen greift er auf fri-

sche, saisonale Zutaten von Lieferan-
ten und Bauernhöfen aus der Region
zurü� ck. Dabei soll es aber nicht nur
die Kü� che sein, die den Gast ü� ber-
zeugt. «Der Gesamteindruck muss
stimmen», sagt Tschurtschenthaler,
der Kü� chenchef und Geschäftsfü� hrer
zugleich ist. Auch die umfangreiche
Weinkarte mit Spezialitäten aus der
Bü� ndner Herrschaft, aus Europa und
Übersee lasse keine Wü� nsche offen,
betont er. Schliesslich wurde sie mit-
hilfe eines Profis, dem bekannten Kel-
lermeister Hans Rhyner, zusam men-
 gestellt.

Saisonale Spezialitäten
Die Speisekarte des Restaurants
«Adler» soll fü� r jeden Geschmack

Restaurant Adler
Kreuzgasse 2
7306 Fläsch
Tel. +41 81 302 61 64
info@adlerflaesch.ch
www.adlerflaesch.ch

Öffnungszeiten
täglich von 11.30 bis 14 Uhr
und ab 17.30 Uhr
Ruhetage: Mittwoch und
Donnerstag

Besonderes
Mit 14-Gault-Millau-Punkten
ausgezeichnet; die beiden
Stuben bieten Platz für bis
zu 35 Personen.

Wetten, dass wir auch bei Ihnen punkten ?
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Der neue Geschäftsführer und Küchenchef im Restaurant Adler, Fläsch: Siggi Tschurtschenthaler.


